
                Son histoire se résume en 3 
périodes :  18ème, 19 ème son apogée 
avec le commerce à voile, son déclin début 
20ème malgré le début de l’ostréiculture. 
Actuellement, le village est devenu lieu de 
villégiature. 
 
                 Au 18/19ème siècle le Logeo 
était le Port de Rhuys sur le Golfe. Son 
activité pour l’embarquement du vin, du 
bois, du sel, se retrouve au travers des 
infrastructures à terre. Plusieurs cales dont 
la plus ancienne, la cale à « Sandrine » a 
été démolie. Un poste de douane 
employant 5 douaniers qui contrôlaient 
l’embarquement du vin , de la fine de 
Rhuys et du sel provenant des marais 
salants de Beau Soleil. Deux voileries 
appartenant dans les années 1870 à 
Alexandre Talhouarne, entre les deux 
cales actuelles, à Toul Gondez, se trouvait 
la maison du Colfat et du Charpentier de 
marine. Un port n’en serait pas un s’il n’y 
avait de café. Le front de port en 
comportait deux ; sur la droite du « Quai » 
le café à « Sandrine » qui donna son nom à 
la cale se trouvant devant chez elle et qui 
servait à tout embarquement au 19ème 
siècle. Il n’y avait pas d’autre cale car il 
n’y avait pas encore de route. L’autre café, 
plus important, le « Cap Horn » était 
particulier car il y avait une salle pour les 
capitaines et une pour les matelots.  
 
                 L’organisation du village est 
aussi caractéristique ; le « haut » du 
village (entrée Sud) avec son activité 
terrestre, ses fermes, son forgeron.  

 
Le centre pour l’habitation et le front de 
port pour la mer. Une seule ferme sur la 
pointe : la ferme à « Aglaée ». 
 
                 L’importance de certaines 
bâtisses dénote la richesse du Logeo au 
18è et 19è. Les demeures sont imposantes, 
ce sont des maisons de capitaines. (celle 
du capitaine Hugues est la plus imposante 
du Logeo). 

 

                 Le Logeo était surtout un port 
d’hivernage , tous les capitaines de Rhuys 
(Le Net, Saint Gildas, Arzon) venaient 
mouiller les bateaux sur les vasières entre 
le Logeo et kerassel, le niveau de vase 
avait moins de 2 mètres. De plus, pour 
remonter pour l’hivernage ou pour charger 
la marchandise, les voiliers remontaient 
« allège », ils devaient donc charger du 
lest de cailloux, d’où la présence de tous 
ces blocs de craie avec des silex que l’on 
retrouve même dans la confection des 
murs de pierres sèches des jardins du 
Logeo. 
 
                  

                 La plus grande partie des terres 
du Logeo, comme celle de Rhuys, étaient 
couvertes de vignes dont le vin était une 
infâme « tord boyaux » aux dires de tout le 
monde. La plus grande partie était distillée 
pour faire de l’alcool : la Fine de Rhuys. 
Des distilleries existaient dans les 
châteaux de Kerallier, Coët-Ihuel, Ker 
Thomas. 
 
                  
 
                 De belles bouteilles gravées au 
nom de NORMAND JEUNE existent 
encore. (Le Domaine de Beau-Soleil était 
propriété du château de Kerallier, de 
Monsieur Lamarzelle).  
 
                 Au début du 20ème siècle, le 
déclin du cabotage à voile signe la fin de 
la grande activité du Logeo.   
 
                 Dans les années 1900, certaines 
familles du Logeo, les Blancho, se lancent 
dans l’élevage d’huîtres, ce sont les 
balbutiements de l ’ostréiculture. 
Jusqu’alors, elle ne se pratiquait que dans 
les îles, notamment la partie nord de 
Govéan. Toutes les baies étaient couvertes 
par des vasières entre le zoostère : 
l’herbier. Celui-ci était utilisé avant la 
guerre de 39/45 pour la confection de 
matelas… Or en 1934 ... 
 
                                                                    
                                           à suivre ... 
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Le Logeo - « les Cabanes » en breton 

 

Le printemps arrive… et avec une saison riche en festivités ! 
 

 Edito 



Deux comédiens, des disques, un studio de 
radio, nous voici partis sur la grande route 
du Rock. Il a traversé les années, il 

traversera les siècles. Mais le Rock, c'est 
quoi au juste ?  
À partir de 7 ans 

 
THEATRE & SPECTACLES JEUNE PUBLIC  

 

« Dans ma maison de papier, j’ai des poèmes sur le feu » 
Théâtre du Vestiaire - Mardi 12 février à 20h30 

CENTRE CULTUREL L’HERMINE 

Une petite fille arrive et construit sa maison imagi-
naire. Elle s’installe et attend. Deux minutes plus 
tard, elle est devenue une vieille dame et c’est déjà 

le soir. Avant de disparaître, elle va retrouver, le 
temps d’une pensée, la petite fille qu’elle a été pour 
lui rapporter ses chaussures d’enfant…  

Lise et Lison, deux personnages tendres et 
poétiques posent un regard amusé sur la vie 
quotidienne pas si ordinaire d’une drôle de famille de  

dix enfants et d’un papa quelque peu débordé… 
jeune public de 18 mois à 3 ans 

33 TOURS ET PUIS S’EN VONT 
Mercredi 27 février à 15h - conférence loufoque et instructive sur l’histoire du rock 

« ROUDOUDOU » 
Théâtre du Champ Exquis - mercredi 13 février à 17h 
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Renseignements et réservations à l'Espace Culturel l'Hermine : 02.97.48.29.40 ou lhermine@mairie-sarze au.fr  

DANSE 
 

Vendredi 28 mars à 21 h - Mélusine Par la compagnie Biwa 
Mélusine s’écrit pour chaque lieu de représentation 
dans un dénuement et une hésitation rendue lisible. 
Improvisation des rythmes, utilisations des sons et 

des matières rencontrées, présence du public 
encerclant les braseros rougis... Mélusine est l’une 
des figures fondatrices de la féminité occidentale...         

MUSIQUE 

ORCHESTRE DE BRETAGNE  Mardi 18 Mars à 20h30 

Le temps a creusé son sillon, et Beethoven, Debussy, Ravel, Schoenberg, Sibélius, Stravinsky et tant d’au-
tres sont devenus des références incontournables pour tout créateur contemporain... 

 

ANNIE EBREL QUARTET / GWENNYN   Samedi 22 mars à 20h30 

La chanteuse bretonne Annie Ebrel est depuis 14 ans 
ambassadrice de la culture musicale du Centre Bre-
tagne dans le monde. elle a mélangé ses mélodies et 
son timbre de voix à des instruments , des rythmes et 

des harmonies d’ailleurs… Gwennin fait de la chan-
son bretonne d’aujourd’hui, si elle chante en breton, 
et parfois en français, c’est de la Bretagne d’aujourd-
’hui dont il est question dans ses chansons. 

BRATSCH  « Plein du Monde »    Samedi 26 Avril à 20h30 
Bratsch présentera à Sarzeau son nou-
veau spectacle, « plein du monde », 
composé de nouveaux et d’anciens mor-

ceaux de leur répertoire, l’occasion 
d’une nouvelle fête ! 
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Vendre/Acheter… Il y en a pour tous 
les goûts et pour toutes les 
bourses… bateaux (voile et moteur), 
gonflables et annexes, matériel de 
pêche et de navigation, accastillage, 
vêtements de mer, sécurité.  
Pour les exposants, installation des 

s t a n d s  l e  l o n g  d u  P o r t . 
Renseignements et réservation  
02 97 41 97 16 
Dégustation d’huîtres et buvette. 
À partir de 13h, en fonction des 
conditions météo, sortie en mer à 
bord de la yole « Pays de Rhuys » 

Dimanche 23 mars de 8h à 18h - Port Saint-Jacques - Sarzeau  

VIDE BATEAUX 
Organisé par l’association Loisirs Nautiques de Sarzeau 

A NE PAS MANQUER... 

La Bernache n°74 - Février Mars Avril 2008 - page 3  

 
 

 

Samedi 5 Avril - départ 9h30 Sarzeau centre-ville 

CARNAVAL  
Organisé par La Mairie de Sarzeau en partenariat avec l’Association Sitala lillin’ba 

Vendredi 11 & samedi 12 (20h30) et dimanche 13 avril (15h) 

Théâtre du Pays de Rhuys « 8 femmes » 

 Vendredi 25 et samedi 26 avril  

Tour de Bretagne cycliste 
Organisé par le Vélo Sport de Rhuys 

Cent trente deux coureurs, parmi les meilleurs 
espoirs mondiaux, sélectionnés dans 22 équipes 
représentant 20 Nations se disputeront le pre-
mier maillon de « leader » en Presqu’île de 
Rhuys le vendredi 25 avril 2008. 
La première étape de cette course internationale 
de 8 jours (environ 1000 km) sera courue entre 
Arzon et Sarzeau après un parcours magnifique 
de 152 km à travers les 5 communes du canton. 

La seconde étape partira de 
Sarzeau le samedi 26 avril vers la Brière traver-
sant les hameaux pittoresques du Pays Touristi-
que de la Baie Rhuys Vilaine. 
Assurant un spectacle de haut niveau sportif, le 
peloton multicolore sera précédé et encadré par 
25 motards de la Garde Républicaine. 

Près de 700 enfants des 5 écoles de la commune 
vont défiler dans les rues de Sarzeau, arborant 
leur magnifique déguisement et jouant d’instru-
ments qu’ils auront eux-mêmes confectionnés. Ils 
partiront de l’école Saint Marie pour se rendre, au 

son de rythmes africains, sur la Place des Trinitai-
res assister au concert des percussions de l’Asso-
ciation Sitala. Enfin on brûlera monsieur carna-
val…  

 

Le nombre d’adhérents augmentant chaque 
année, la troupe a été amenée à proposer deux 
spectacles différents. Après « un inspecteur vous 
demande », en décembre dernier, qui a rencontré 
un vif succès, une nouvelle pièce « 8 femmes » 
sera jouée salle l’Hermine à  Sarzeau. Cette 
pièce policière, très connue, sera entièrement 

féminine. Au programme, une femme coquette et 
menteuse, une belle sœur vieille fille aigrie, une 
belle-mère avare et ivrogne, la fille ainée peu 
vertueuse, la sœur cadette mal élevée, la bonne 
perverse et gourmande et sa sœur ancienne 
danseuse… à ne pas rater !!! 



Moules à la Hongroise  
 
INGREDIENTS : Pour 4 personnes 
Moule 2 kg  
Beurre 100 gr 
Vin blanc 1,5 dl 
Échalotes ciselées 50 gr 
Oignons 50 gr 
Farine 25 gr 
Crème épaisse 25 gr 
Paprika  
Poivre   

 

LA RECETTE DU MOIS ... 
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Les grandes marées  

Dimanche 10 février                                    coëf 97                             marée basse à 12 h 
Vendredi 22 février                                      coëf 98                             marée basse à 11 h 30 
Samedi 23 février                                        coëf 98                             marée basse à 12 h 30 
Samedi 8 mars                                             coëf 101                            marée basse à 11 h 
Dimanche 9 mars                                        coëf 106                            marée basse à 11 h 30 
Lundi 10 mars                                              coëf 106                            marée basse à 12 h 30 
Mardi 11 mars                                              coëf 101                            marée basse à 13 h 
Samedi 22 mars                                           coëf 95                             marée basse à 11 h 
Dimanche 6 avril                                          coëf 104                            marée basse à 11 h 
Lundi 7 avril                                                  coëf 109                            marée basse à 12 h 
Mardi 8 avril                                                  coëf 108                            marée basse à 13 h 
 

CINEMA LE RICHEMONT - 02 97 41 82 54 

Février 
 
Sam 16   
Dim 17 
Lundi 18 
Mardi 19 
Merc 20 
Jeudi 21 
Vend 22  
Sam 23 
Dim 24 
Lundi 25 
Mardi 26 
Merc 27 
Jeudi 28 
Vend 29 
              
               

15h00                      
                  
 
Benjamin Gates 
 
 
 
 
Astérix aux J.O. 
 
La jeune fille et les loups  
                            
 
 
 
 
                  

17h00      
                 
Astérix aux J.O. 
Astérix aux J.O. 
Benjamin Gates 
Astérix aux J.O. 
La Graine et le mulet 
Benjamin Gates 
La jeune fille et les loups 
Benjamin Gates 
Sweeney Todd 
Sweeney Todd 
Benjamin Gates 
Benjamin Gates 
La jeune fille et les loups 
Astérix aux J.O. 
 
 
                 

20h30 
                                   
Benjamin Gates 
 
It’s a free world 
La guerre selon Charlie Wilson 
La jeune fille et les loups 
La jeune fille et les loups 
Benjamin Gates 
La jeune fille et les loups 
 
Astérix aux J.O. 
Sweeney Todd 
Bienvenue chez les ch’tis 
Bienvenue chez les ch’tis 
Bienvenue chez les ch’tis 
 

PREPARATION : Gratter et laver les moules plusieurs fois puis les égout-
ter. Réserver au frais. Éplucher et ciseler finement les échalotes, ainsi que 
l’ oignon.  
CUISSON : Mettre les moules bien égouttées dans une casserole. Ajouter 
le vin blanc, l’échalote, une bonne partie du persil haché, 50 gr de beurre, 
assaisonner de poivre et de paprika. Cuire à couvert et en plein feu pen-
dant 8 minutes environ. Faire sauter de temps en temps en cour de cuis-
son. Retirer du feu lorsque les moules s’entrouvrent largement.  
SAUCE : faire suer l’oignon ciselé dans 25 gr de beurre ; saupoudrer de 
paprika et singer avec 25 gr de farine. Ajouter la cuisson des moules pré-
alablement passée à l’étamine et cuire une dizaine de minutes. Incorporer 
la crème, rectifier l’assaisonnement et monter avec 25 gr de beurre.  
PRESENTATION : Décanter les moules dans une soupière, débarrasser 
de la coquille supérieure des moules. Les ranger sur assiettes en les dispo-
sant en forme de rosace. Saucer abondamment et servir très chaud 


